
部局名 農学部応用生物科学科

テーマ 間引きマンゴーティー『摘果マンゴーチャ☆CHA☆茶☆』

担当： （ 横山 大悟 ）

概 要

期待できる成果・評価 など
今回の活動を通してマンゴー栽培で生じる未利用資源の存在とそれを有効活用することの大切さ、その加工品の認知度を少しでも高める
ことができる。

▲集合写真

本プロジェクトは、マンゴーの栽培途中に生じる未利用資源の摘果マンゴーに注目し、生体内の機能性に関する西都市との共同研究が行
われていたことが発端です。動物試験による先行研究で、脂質異常症の一つである高トリグリセリド血症に対する効果が期待できるのではな
いかという結果を得ていました。そこで、味の観点でどのような課題があるかを明らかにするため摘果マンゴーを加工し、摘果マンゴーティー
として西都市で試飲会を実施しました。栄養化学研究室で「いっちゃがマルシェ」「西都産農畜産物フェス」に出店し、会場の人々に積極的に
声をかけ、摘果マンゴーの説明を交ぜながら提供しました。

間引きマンゴーティー『摘果マンゴーチャ☆CHA☆茶☆』

▲西都市長へ提供している様子

これまでの提供イベント

• 2024年3月2日
第１回試飲会@いっちゃがマルシェ
摘果マンゴーティーを提供

• 2024年4月27日
第２回試飲会＠西都産農畜産物フェス

冷たい摘果マンゴーティーを炭酸水で
割った、摘果マンゴースカッシュを提供

https://srhumdb.miyazaki-u.ac.jp/html/100002584_ja.html

